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Programa para o Fomento da Inclusion Social
o Acceso e a Permanencia no Mercado Laboral

5. MANIPULADOR DE ALIMENTOS
Informacidn sobre la accidn formativa

Competencias que se desarrollaran:

= |dentificar e interpretar las normas higiénico-sanitarias de obligado
cumplimiento relacionadas con instalaciones, locales, utiles vy
manipulacion de alimentos.

= (lasificar e interpretar el etiquetado de productos y utiles de limpieza
mas comunes, de acuerdo con sus aplicaciones, describiendo
propiedades, ventajas, modos de utilizacion y respeto al medio
amibente

= |dentificar los produtos y utiles de limpeza autorizados y usar los
adecuados en cada caso, atendiendo a las caracteristicas de las unidades
de producién o servicio de alimentos y bebidas.

= Clasificar y explicar los riesgos y toxiinfecciones alimentarias mas
comunes, identificando sus posibles causas.

= Cumplir las normas higiénico-sanitarias y aplicar correctamente los
métodos de limpieza y orden al operar con equipos, maquinas, utiles y
géneros y al limpiar las instalacidns.
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